S | GILDA “MATRIMONIO" Jooe/mn. K S | BURRATA 9506
i de anchoa, boqueron, aceitunay guindilla vasca ; con doble pesto y tomates sherrys asados '
— | SARDINA ANCHOADA Y CONFITURA TOMATE  3%¢ % — con miely frutos secos
e | generosos lomos de sardina curados en sal, mas marino.... imas jugoso! TOMATE AZUL CON MELVA CANUTERA 19.00¢
aas | CARNE MECHADA HECHA EN CASA 3,50¢ — | tomate e huerto ecologico con nuestra salsa de vinagreta,
= | Unbocadoparairabriendo boca : melva canutera, aceite y escamas de sal al carbon
TOSTA DE SOLOMILLO DE VACA Y TRUFA 5506 4
o : : PARRILLADA DE VERDURAS 1600¢
o | Steaktartariél plato estrella da casa! s verduras de temporada braseadas con nuestra sala pesto
= TUSTA'DE__SULUM“J.U DE VACA Y TRUFA CON GILDA 760€ PUERRO BRASEADO CON CECINA 1050 *
= Iauc[::mmnaclgnuerfecta — 5 £OM cecina 24 meses e curaciany aceite ds trufa '
BOCADITO DE VITEL TONE 50 ' "
: ' ESPARRAGOS BLANCOS “GIGANTES” AL CARBGN 14me %
E%BISEECHaLHBDmEBUEHTUE:”IEWT[;S;HT”:SH”n”“““e = gratinadog con mayonesa de yema japanesay una base de tomate frito de Los Palacios
S0
c0n base de kimehiy mayonesa de huevo frito FLOR DE ALCACHOFA A LA BRASA B.00€/ 200, He
SRR AR RIL LR N con foie,taguitos de jaman y aceite de trufa
con salsa tartara de pimiento 10jo '
TACO DE ATUN ROJO DE ALMADRABA & 550 de e | CHORIZO CRIOLLO A LA BRASA B0/ 20n0.
tartar de atan, pico de galloy guacamole = | Simplementechorizo
SANDWICH DE QUESO TRUFADO Y CECINA 950€ ; MOLLEJAS DE CORAZGN DE VACA 12508 &
Dan brioche con queso trufadoy cecina tostadas conliman ala parrilla
ENSALADILLA DE LANGOSTINO AL AJILLO B¢ S | SECRETO DE CRUCETA 2900¢/%60-30068 N
a nuestro gusto ‘Ifl con batata la brasa /
MI-CUIT DE FOIE CASERD ) 950¢ — | SOLOMILLO DE VACA B506/100GR
almendras dulces crocantisy mermelaca melocotan. iHecho en casal o ST
TARTAR DE SALCHICHON DE BUEY 14008 % 3013 dias de maduracian TR
con salsa de mayo-Sojay yema de huevo ==
STEAK TARTAR DE VACA ¥ TRUFA 18006 LOMO ALTE(THRHRY Lavis
el plato estrella en suversion XL con yema soja 3035&]"?2”%“23[1’”’;3;:]" T TR
steak tartar devacaytrufa o | CHULETON PREMITH :
CROQUETAS CASERAS“LERERAS” B0E % = ‘ b UL
Dregunta nUstrog sabores g | A
LAGRIMITAS DE POLLO CRUJIENTES 900 ¥ fﬁﬂﬁg‘[}_”ﬂ“" g““l B0¢/10068
adobadasy con yogurt de parmesano 6 mostaza y miel d i 5 0 ¢ maduracon
EMPANADAS ARGENTINAS DE CARNE T80/ 20ND. w2 | BIFE DE ANGUS (RIBEYE) Buwe/we N
QUESO PROVOLONE AHUMADO A LA PARRILLA B50€ E 40-60dias 0e maduracion
con salsa tartufata ) O | CHULETON DE BUEY GALLEGO 0.50€/1006
cn_zung DEt Lgnﬁragusnnus AL HORNO DE LENA  1600¢ 55-00 dfas de maduracion
ED:IEILG:EGUIFLHDE,”“ MADURADA 1ot N TUETAN TGP TELE T e _al
con helado de mostazay parmesano ' HAMBURGUESA “LENERA” 13506/ 206R e
vaca premium, queso cheddar,bacany cebolla caramelizada
HAMBURGUESA PREMIUM TRUFADA 16,00¢/2068
= y\l BLA [lle QUESUIS ” ” 9.40¢/1800¢ Vaca trufada, Queso parmesano curado, ricula, tomate secoy cheddar
o | HECCION OB UESUS CUALTO GUESOS, TTULOS S6C0SY SU Mefmelace HAMBURGUESA DE BUEY CON PAN BRIOCHE IBmEMGR N
: guEncf rlu’:nns s[e]nEo sLQE %gsesnecuraciﬂn r 16,00€ buey gallego, pepinillo, cebolla frita, quesoy mayo japo.
: JAMON BELLOTA 100% IBERICO 2 00€
= | TAQUITOS SALCHICHON8)GCASA SENDA A “Vic” 12 50¢
= | ANCHOAS CODESA SERIE 0RO 00 21,00¢
=t | (10/1510mos) PESCUELD
= | ARROZ DE LA CASA 14 0¢ iSiGUENUS!
~ | [Dreguntarlavariedad de la semana
oo | WOK DE VERDURAS CON IBERICO & 16,00¢ © o6
— | fideos orientales con verduras salteadasy lomo ibérico
=
ex (;B[]ﬁ Su’}g‘y"sgmgEe"a}[,'n’fa“m‘,’ﬂ" 1750 N Todag as carne sé Sirven 8l peso  estan sometidas a procesos de maduracian en frioa
e {emperaturas que rondan los 4 para ser consumigas ensu punto mas optimo,
p— | PULPO “BRASA" Nyt 2B00€/3606R He Dara ello necegitan ser atemperadas unos 20/40 minutos dependiendo de su grosor.
acompariado con puré y salsa kimehi S sirven con patatas fritas.
©5 | pATO GLASEADO 2N K
= | Uig0salteadoyteriyaki
: CANELON DE CARRILLADA 1wt N PINA BRASEADA AL CARBON Ta0e %
= con bechamel ytrufa con helado de vainilla, maracuya y almendra troceada
e | HUEVOS FRITOS CON TARTAR DE ATUN ROJO 1850€ ¥ TORRIJA CASERA T50e *
= | (0Shuevos fritos con base de patatas panaderas fritas y nuestro tartar | depanbrioche con helado
> ‘ =X | NUESTRA TARTA DE QUESO . 150 K
CACHOPO DE CERDO IBERICO CON PARMESANO  18pe . &) .
was | 100% bellota certificado, lomito, queso cheddary mozzarella == | CIemosa créma de qUeso semicurado payoyo
R Y 1005 % i | TARTA DE QUESO CON DULCE DE LECHE 750¢
{rufado de cerdo ibérico, jaman serrano, cheddar, mozarellay huevo pache de trufa Lt | LEMON PIE y» 7506
p ©> | cremadeliman cubierta con merengue italiano al fiman
g = | TARTA CHOCOGALLETAS Tane
s EXTRA DE PATATAS 2,5UE|P|PARHRS VASGAS ENCURTIDAS ?,U[l€| BATATAS 3 .00¢ — | lalletas, natillas ychocolate
= ENSALADA VERDE CON TOMATE Y CEBOLLA 330¢ | PIMIENTOS DEL PADRGN 3 00e — COULANT DE CHOCOLATE Tae %
= = | comenocolalenegro 10% Gacaoy NUesta bla e et
E Servicio, pan artesano, picos y aceitunas 1,606 ™
= Algunos productos contienen gluten, alergenos y/o derivados. TDGINUH DnE GIEII'% ) Dl 7'50€
£0¢aso de alergia ointolerancia comuniguelo anuestro personal con yema dg Auevo, aimibary yogur branco
TABLA DE QUESOS 9,506 /18,00€
* PLATU REGUMENDADU | %‘ PLATO PICANTE | N NUVEDADES ngf[u[gsgggggygume[mma[]a /




