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9,50 € / 18,00 €
selección de quesos cuatro quesos,frutos secos y su mermelada 
C e c i n a  d e  l e ó n  

 

16,00 €
24 meses de curación

J a m ó n  B e l l o t a  1 0 0 %  i b é r i c o  ,00 €

T a q u i t o s  s a l c h i c h ó n  C A S A  S E N D A  A  “ V I C ” 12 ,50 €

A n c h o a s  C o d e s a  s e r i e  o r o   0,0

 

21,00 €
(10/15 lomos)

SO
M

OS
 D
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PI

CO
TE

O G i l d a  “ m a t r i m o n i o ”  3,00 €/und.
de anchoa, boquerón, aceituna y guindilla vasca

S a r d i n a  a n c h o a d a  y  c o n f i t u r a  t o m a t e

  

generosos lomos de sardina curados en sal, más marino... ¡más jugoso!
C a r n e  m e c h a d a  H e c h a  e n  c a s a  

 
3,90 €

un bocado para ir abriendo boca

B o c a d i t o  d e  V i t e l  T o n é

  

nuestra carne mechada sobre tosta de pan brioche

T A C O  D E  A T Ú N  R O J O  D E  A L M A D R A B A  
 

5,50 €
 

tartar de atún, pico de gallo y guacamole

E n s a l a d i l l a  d e  l a n g o s t i n o  a l  a j i l l o

 

8,50 €
a nuestro gusto
m i - c u i t  d e  f o i e  c a s e r o

 

almendras dulces crocantis y mermelada melocotón. ¡Hecho en casa!

T o s t a  d e  s o l o m i l l o  d e  v a c a  y  t r u f a

 

steak tartar ¡el plato estrella de la casa!

S t e a k  t a r t a r  d e  v a c a  y  t r u f a
 

18,00 €
 el plato estrella en su versión XL con yema soja

C r o q u e t a s  c a s e r a s “ l e ñ e r a s ”  
 

8,50 € 
pregunta nuestros sabores

L a g r i m i t a s  d e  p o l l o  c r u j i e n t e s
 

9,00 €
adobadas y con yogurt de parmesano ó mostaza y miel
E m p a n a d a s  A r g e n t i n a s  d e  c a r n e

 
7,60 €/ 2und.

elaboradas por nosotros

C h o r i z o  c r i o l l o  a  l a  b r a s a

 

8,00 €/ 2und.
simplemente chorizo
M o l l e j a s  d e  c o r a z ó n  d e  v a c a

 

12,50 € 
tostadas con limón a la parrilla

 

Q u e s o  p r o v o l o n e  a h u m a d o  a  l a  p a r r i l l a

16 ,00 €

con salsa tartufata 

de
l 

hu
er

to
 

t o m a t e  a z u l  c o n  m e l v a  c a n u t e r a

 10,50 €

tomate de huerto ecológico con nuestra salsa  de vinagreta,
melva canutera, aceite y escamas de sal al carbón

 

P a r r i l l a d a  d e  v e r d u r a s

 

16,00 €
verduras de temporada braseadas con nuestra sala pesto
p u e r r o  b r a s e a d o  c o n  c e c i n a  

  

con cecina 24 meses de curación y aceite de trufa
E s p á r r a g o s  b l a n c o s  “ g i g a n t e s ”  a l  c a r b ó n

 

14,00 €  
gratinados con mayonesa de yema japonesa y una base de tomate frito de Los Palacios

B U R R A T A

 

10,50 €

con doble pesto y tomates sherrys asados

f l o r  d e  a l c a c h o f a  a  l a  b r a s a 6,00 €/ 2und.
con foie,taquitos de jamón y aceite de trufa
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ÓN a r r o z  D E  L A  C A S A

 

14  ,00 €
preguntar la variedad de la semana

 

W o k  d e  v e r d u r a s  c o n  i b é r i c o  16 ,00 €

P u l p o  “ b r a s a ”  

 

,00 €
acompañado con puré y salsa kimchi
P a t o  g l a s e a d o

 

21 ,00 €

 

trigo salteado y teriyaki
c a n e l ó n  d e  c a r r i l l a d a

 

14,00 €
con bechamel y trufa

H u e v o s  f r i t o s  c o n  t a r t a r  d e  a t ú n  r o j o

 

18 ,50 €

 

dos huevos fritos con base de patatas panaderas fritas y nuestro tartar

  
 

c a c h o p o  d e  c e r d o  i b é r i c o  c o n  p a r m e s a n o 

C a c h o p o  P r e m i u m  t r u f a d o  19,00 €
 

trufado de cerdo ibérico, jamón serrano, cheddar, mozarella y huevo poche de trufa
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P i ñ a  b r a s e a d a  a l  c a r b ó n 
con helado de vainilla, maracuyá y almendra troceada
T o r r i j a  c a s e r a 
de pan brioche con helado
N u e s t r a  t a r t a  d e  q u e s o  
cremosa crema de queso semicurado payoyo
t a r t a  d e  q u e s o  c o n  d u l c e  d e  l e c h e 

t a r t a  C H O C O G A L L E T A S   

crema de limón cubierta con merengue italiano al limón

C o u l a n t  d e  c h o c o l a t e   
con chocolate negro 70% cacao y nuestra bola de helado

  T o c i n o  d e  c i e l o  

 
con yema de huevo, almíbar y yogur blanco

T a b l a  d e  q u e s o s

 

9 ,50 € / 18,00 €
con frutos secos y su mermelada

E x t r a  d e  patata s  2,50 €  |  ,00 €  
E n s a l a d a  v e r d e  c o n  t o m at e  y  c e b o l l a  3,50 € |  P i m i e n t o s  d e l  pa d r ó n  3 ,00 €

 A
 F

UE
GO
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O
S o l o m i l l o  d e  v a c a  

 

8,50 €/100 gr

L o m o  b a j o  

 
 

30-45 días de maduración
T - B o n e  d e  v a c a  

 

30-35 días de maduración

C h u l e t ó n  p r e m i u m  

 

35-50 días de maduración
C h u l e t ó n  G O L D  

 

45-65 días de maduración

T o m a h a w k  

 

40-60 días de maduración
C h u l e t ó n  d e  b u e y  G a l l e g o

 
9,50 €/100 gR

55-90 días de maduración

H a m b u r g u e s a  “ L e ñ e r a ”

 

15,50€/200 GR
vaca premium, queso cheddar,bacón y cebolla caramelizada
H a m b u r g u e s a  p r e m i u m  T R U F A D A

 

16,00 €/200 GR

vaca trufada, queso parmesano curado, rúcula, tomate seco y cheddar

¡ S Í G U E N O S !

MORRILLO

AGUJA

PESCUEZO

PECHO

PEZ

LOMO
ALTO

LOMO
BAJO

SOLOMILLO

COSTILLAR

MO
RCI

LLO

BRAZUELO
ALETA

MORCILLO

CULATA
DE CONTRA

CONTRA

BABILLA

RABILLO

DE CADERA

CADERA

RABO

TAPILLA

RE
DO

ND
O

ESPALDILLA

b r i o c h e  d e  s t e a k  t a r t a r  
con base de kimchi y mayonesa de huevo frito

, 50 €5

S A N D W I C H  D E  Q U E S O  T R U F A D O  y  c e c i n a
pan brioche con queso trufado y cecina 

Servicio, pan artesano, picos y aceitunas 1,80 €
Algunos productos contienen gluten, alérgenos y/o derivados.

En caso de alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal

 

p l at o  r e c o m e n d a d o

 

|

 

P l at o  p i c a n t e| N N O V E D A D E S  

,50 €9

t o s t a  d e  s o l o m i l l o  d e  v a c a  y  t r u f a  c o n  g i l d a  
la combinación perfecta

100% bellota certificado, lomito, queso cheddar y mozzarella 

N

7,60 €

c a z u e l a  d e  l a n g o s t i n o s  a l  h o r n o  d e  l e ñ a

 

20 ,50 €

N

,50 €9

galletas, natillas y chocolate 

l e m o n  p i e

 

t u é t a n o  c o n  s t e a k  t a r t a r 24,00 €/100 gR

l o m o  a l t o ( s i n  h u e s o )
30-35 días de maduración

,00 €/100 gr8

LLANA FALDA

N14 ,00 €

18,00 €

P i pa r r a s  va s c a s  e n c u r t i d a s  2

 

b r i o c h e  d e  c a r r i l l a d a

S t e a k  t a r t a r  C O N  B U R R A T A
steak tartar de vaca y trufa

C A R P A C C I O  D E  V A C A  m a d u r a d a  
con helado de mostaza y parmesano 

N

p u e r r o  c o n  b u r r a t a  

H a m b u r g u e s a  d e  b u e y  c o n  p a n  b r i o c h e
buey gallego, pepinillo, cebolla frita, queso y mayo japo.

s e c r e t o  d e  c r u c e t a
con batata la brasa

con miel y frutos secos

100 g

N

N

7,50 €

 

N

| B A T A T A S  3 ,00 €

Todas las carne se sirven al peso y están sometidas a procesos de maduración en frio a 

80 g

temperaturas que rondan los 4 *C para ser consumidas en su punto mas óptimo,
para ello necesitan ser atemperadas unos 20/40 minutos dependiendo de su grosor. 

Se sirven con patatas fritas.

g i l d a  d e  c e c i n a  y  q u e s o  p a y o y o  3,00 €/und.

3 ,50 €

5,50 €

5,50€

8,50 €

22

B A C A L A O  G R A T I N A D O
con puré y salsa de ajo blanco

N17,50 €

12,00€ 

 22,00 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

,00 €/100 gr7

8,50 €/100 gr

7,50 €/100 gr 

18,00 €/200 GR

8,50 €/100 gr

,00 €/100 gr8

/280-300 gr

/360 gr28

,50 €9

con frutos secos

b i f é  d e  a n g u s  ( r i b e y e ) ,00 €/100 gr8 N

opción con burrata +2,50 €

con salsa tártara de pimiento rojo

5,50 €

t a r t a r  d e  s a l c h i c h ó n  d e  b u e y
con salsa de mayo-soja y yema de huevo

14 ,00 €


